CUALTIA

LUNES 05 OCT TALLERES DIA 1
9:00 - 12:00 Elaboracion de Hidromiel y Melomiel
9:00 - 12:00 Taller de Confiteria

MIERCOLES 07 OCT

1 3°CICLO DE CONFERENCIAS Y
8°SIMPOSIUM AGROALIMENTARIO

“Donde la Tecnologia, la Alimentacion y la Cultura se encuentran” 20 26

Pagina web

MARTES 06 OCT

TALLERES DIA 2

9:00 - 12:00 Refrescos probidticos

9:00 - 12:00 Elaboracion de Brownies

JUEVES 08 OCT

Ceremonia de Inauguracion de CUALTIA 2026.

“Analisis Predictivo del Riesgo de Hipertension en Adultos Mexicanos

Basados en Indicadores Nutricionales y Caldricos”
Dr. Héctor Alejandro Acuna Cid, UPIIZ-IPN.

“De la Tesis al Mercado: Transformando la Investigacion en

Alimentos en Startups Exitosas”
M. en DPA. Miguel Martinez Rodriguez, UAZ.

Actividad Cultural: Solo de Violin Nidia Llamas

12:15 -12:45 Coffee Break

“Alimentos Funcionales”
Dra. Milagros Faridy Juarez Chairez, UAZ.

“¢Desperdicio u
Transformar Alimentos Subéptimos en Productos de Valor”
Dra. Blanca Isabel Sanchez Toledano, INIFAP Zac.

“Residuos Agroindustriales y la Economia Circular, Cmo Vender la
Basura”

Dr. Oscar Manuel Rodriguez Narvaez, CIATEC, Ledn, Gto.

Oportunidad? Innovacion Tecnoldgica para

“De Residuo a Alimento: Economia Circular y Nutricion”
Dra. Anayancin Acuina Ruiz, UAZ.

“Aplicacion de la Nutrigenética y la Nutrigenémica para una
Nutricion Personalizada”

Dra. Ana Gabriela Galicia Rodriguez, UAZ

Actividad Cultural: Exposicion de Tallado en Madera y Cartoneria
Marcos Rodriguez/Rubi Hernandez

11:15 - 11:45 Coffee Break

“Marketing en PyMES de Alimentos”
Ing. Carlos Antonio Alvarado Arteaga, MANGOO, Agencia Creativa.

Mesa Redonda

“Innovar para Emprender: El Futuro de la Ingenieria en la Industria
Alimentaria Local”

Moderador:

“Del Negocio Propio al Propésito Vital”
Lic. Cyndi Gonzalez Navarro, Seguros Monterrey, New York Life.

VIERNES 09 OCT

“Cinco Lecciones que Aprendi Resolviendo Problemas Reales”
Ing. Miguel Ulises Rodriguez Mercado, NatureSweet, Jalisco.

“Importancia de la Aplicacion de los Sistemas HACCP en el Sector
Agroalimentario”

Dr. Marcos Francisco Hernandez Robles, ENCB-IPN.

Actividad Cultural:

11:15 - 11:45 Coffee Break

Exposicion de Carteles:

Jueves 11:30 - 13:00

“Caracterizacion del Dominio Carboxilo Terminal de la GTPasa de
Bucle GPN Npa3 en Saccharomyces cerevisiae”
Dr. Manuel de Jesus Ochoa Valdez, UASLP.

“Ozempic y nutricion”
Dr. Carlos Rojas Garcia, Clinubelle, Veracruz.

“Bebidas Fermentadas como Fuente de Probidticos”
Dr. José Rodolfo Velazquez Martinez, UJAT.

Clausura.

Callejoneada:
Viernes 20:00 Horas
Centro de Zacatecas
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